Znak sprawy: DZP.220.ZPU.01.2019.SA                                                  Załącznik Nr 1 do Zaproszenia z dnia 02.01.2019
................................................      
                miejscowość,  data……………………............................

         pieczęć firmowa wykonawcy

FORMULARZ OFERTOWY WYKONAWCY 

Na sukcesywne świadczenie usług cateringowych dla IUNG-PIB w Puławach
1. Dane dotyczące wykonawcy:

Nazwa: ............................................................................................................................................

Siedziba: .........................................................................................................................................

NIP: .......................................................... REGON: .......................................................................

Sąd/Organ rejestrowy: .................................................................................................................

Nr w Rejestrze KRS lub Ewidencji Działalności Gospodarczej: ......................................................
Telefon: .....................................................Fax: ..............................................................................

e-mail: ................................................................. 

Osoby uprawnione do reprezentowania firmy (ujawnione w rejestrze lub ewidencji oraz upoważnione do podpisania umowy):........................................................................................................................................

......................................................................................................................................................

Nazwa Banku: ..............................................................................................................................

Nr konta: ......................................................................................................................................

2. Dane dotyczące zamawiającego:

Instytut Uprawy Nawożenia i Gleboznawstwa Państwowy Instytut Badawczy 24-100 Puławy ul. Czartoryskich 8

3. Zobowiązania wykonawcy:
Po zapoznaniu się z zaproszeniem i załącznikami do zaproszenia oraz po uzyskaniu wszelkich informacji niezbędnych do oceny ryzyka, trudności i innych okoliczności, jakie mogą wystąpić w trakcie realizacji zamówienia, oferujemy realizację przedmiotu zamówienia, tj. „sukcesywne wykonywanie usług cateringowych dla IUNG-PIB w Puławach” w pełnej zgodności z wymienionymi poniżej dokumentami, projektem umowy oraz zasad określonych w SIWZ za cenę oferty: 
Cena oferty brutto:  ..................................................................................... zł

(słownie:..........................................................................................................................................................)
4. Zamawiający ustala maksymalny czas niezbędny na powiadomienie Wykonawcy o planowanym zdarzeniu: 
1) 4 dni robocze dla usług gdy zlecenie dotyczy organizacji przerwy kawowej oraz w przypadku, gdy liczba gości nie przekracza 30 osób 
2) 6 dni roboczych dla usług gdy liczba gości przekracza 30 osób.
Wykonamy zamówienie publiczne w terminie:  12 miesięcy od dnia obowiązywania umowy w sposób sukcesywny w zależności od aktualnych potrzeb Zamawiającego.

5. Akceptujemy formę i termin płatności określony przez Zamawiającego – zgodnie z zapisami umowy.

6. Oświadczamy, że:

1) oferowany  przez nas przedmiot zamówienia spełnia wszystkie wymagania określone przez Zamawiającego;
2) spełniamy wszystkie wymagania zawarte w Zaproszeniu  i przyjmujemy je bez zastrzeżeń oraz, że otrzymaliśmy wszystkie konieczne informacje potrzebne do przygotowania oferty;
3) w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia. W ofercie nie została zastosowana cena dumpingowa i oferta nie stanowi czynu nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (tekst jednolity: Dz.U. z 2003 r. Nr 153, poz. 1503 z późniejszymi zmianami);
4) wszystkie złożone przez nas dokumenty są zgodne z aktualnym stanem prawnym i faktycznym;
5) jesteśmy związani niniejszą ofertą przez okres 30 dni od daty terminu składania ofert;
6) zawarte w specyfikacji istotnych warunków zamówienia istotne postanowienia umowy zostały przez nas zaakceptowane i w przypadku wyboru naszej oferty – deklarujemy gotowość podpisania umowy na warunkach określonych w Zaproszeniu (zgodnie z załącznikiem nr 3) w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
7. Oświadczamy, że wykonawca jest:  

□   mikroprzedsiębiorstwem
(mikroprzedsiębiorstwo to przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionów EUR)
□  małym
(małe przedsiębiorstwo to przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionów EUR)
□  średnim przedsiębiorstwem
(przedsiębiorstwo, które nie jest mikroprzedsiębiorstwem ani małym przedsiębiorstwami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EUR)
8.  Oświadczamy, że wybór oferty będzie / nie będzie* prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego. 

Wykonawca zobowiązany jest do złożenia oświadczenia w tym zakresie, stosownie do treści art. 91 ust. 3a ustawy Pzp. Jeżeli wybór oferty będzie prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego, Wykonawca obowiązany jest dodatkowo wskazać nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, a także wskazać wówczas ich wartość bez kwoty podatku. 

9.  Informacja o części zamówienia, której wykonanie Wykonawca powierzy podwykonawcom * 
Zgodnie z art. 36 ust. 4 ustawy, prawo zamówień publicznych oświadczam,  że:

· nie powierzę zamówienia  podwykonawcom*

· powierzę wykonanie części zamówienia w zakresie następującym podwykonawcom:*
(w sytuacji, gdy dotyczy należy wskazać nazwę i adres podwykonawcy oraz zakres powierzonego zamówienia):

	l.p.
	Nazwa i adres podwykonawcy
	Zakres powierzonego zamówienia

	
	
	

	
	
	


10. Informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, znajdują się na stronach od ……… do……..….. .
11. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art.14 RODO** wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.***
12.  Ofertę niniejszą składamy na ........... kolejno ponumerowanych stronach od Nr  ....... do Nr ........
Integralną część  oferty stanowią następujące dokumenty:

1) ………………………………………………………

2) ………………………………………………………

3)………………………………………………………

4)………………………………………………………

5) ………………………………………………………  

       6) ………………………………………………………



                                                              .....................................................................................   

                                                                                                             Podpis osoby/osób uprawnionej/ych do reprezentowania wykonawcy                                                                                                                                                                                                       

Uwaga:  

□   zaznaczyć właściwe
*     niepotrzebne skreślić
**  Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L119 z 04.05.2016, str.1).  

***  W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art.13 lub 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia przez jego wykreślenie).

Znak sprawy: DZP.220.ZPU.01.2019.SA                                                Załącznik Nr 3 do Zaproszenia z dnia 02.01.2019
UMOWA - WZÓR Nr……/2019
zawarta w dniu ……… 2019 roku w Puławach    

pomiędzy: Instytutem Uprawy Nawożenia i Gleboznawstwa - Państwowym Instytutem Badawczym 

z siedzibą w Puławach, ul. Czartoryskich 8, 24-100 Puławy, NIP 716-000-42-81, Regon: 000079295, zarejestrowanym pod Nr KRS: 0000149666 w rejestrze przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego prowadzonego przez Sąd Rejonowy Lublin-Wschód w Lublinie z siedzibą w Świdniku, VI Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego, zwanym dalej w treści niniejszej umowy „ZAMAWIAJĄCYM”, reprezentowanym przez:
1. Dyrektora IUNG – PIB - prof. dr hab. Wiesława Aleksandra Oleszka
2. Główną Księgową – mgr Barbarę Jóźwicką – Kozak

a firmą …………..(kod pocztowy ……………….., Regon: …………,  NIP …………………, zarejestrowaną pod  Nr KRS: …………….. w rejestrze przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego prowadzonego przez Sąd Rejonowy dla ………, …………. Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego

zwaną dalej w tekście umowy „WYKONAWCĄ”, reprezentowaną przez:

1. ……………………………………… - ………………………………….

2. ……………………………………… - …………………….……………

Niniejszą umowę strony zawierają na podstawie przeprowadzonego postępowania  o nr DZP.220.ZPU/01/2019.SA w oparciu o art.138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004r.  Prawo zamówień publicznych - (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 ze zm.)  na „sukcesywne świadczenie usług cateringowych dla IUNG-PIB w Puławach” 
§ 1

Przedmiot Umowy
1. Na podstawie  umowy Wykonawca zobowiązuje się przyjąć do realizacji przedmiot zamówienia, polegający na sukcesywnym świadczeniu usług cateringowych dla jednostek organizacyjnych Instytutu Uprawy Nawożenia i Gleboznawstwa-Państwowego Instytutu Badawczego w Puławach w asortymencie i ilości określonej w załączniku nr 1 do umowy (formularz asortymentowo-cenowy) na warunkach określonych w Zaproszeniu zgodnie z ofertą Wykonawcy z dnia …………….. 2019 roku. 

2. Określone ilości są szacunkowe i mogą ulec zmianie w zależności od aktualnych potrzeb Zamawiającego.
3. Zamawiający zastrzega sobie prawo do ograniczenia zamówienia w zakresie rzeczowym i ilościowym, które to ograniczenie nie uznaje się za odstąpienie od umowy – nawet częściowe, jak również nie będzie uprawniało Wykonawcy do dochodzenia z tego tytułu wobec Zamawiającego jakichkolwiek  roszczeń.
4. Zamawiający dopuszcza możliwość przekroczenia ilości poszczególnych pozycji formularza asortymentowo-cenowego (w tym również zmiany/zamiany) w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego z zastrzeżeniem, iż łączna wartość wynagrodzenia Wykonawcy nie może przekroczyć kwoty określonej w § 5 ust. 1 niniejszej umowy.

Świadczenie usług cateringowych, w ramach organizowanych przez Zamawiającego wydarzeń, będzie odbywało się sukcesywnie, w oparciu o zlecenia Zamawiającego przesłane w formie elektronicznej przez pracownika Działu Zaopatrzenia na wskazany w § 5 ust. 9 pkt 2 niniejszej umowy adres e-mail lub aktywny numer faxu. Szacunkowa ilość konferencji, szkoleń i innych spotkań to nie mniej niż 71 wydarzeń w okresie trwania umowy. Przewiduje się:
1) 1 zamówienie na około 200 osób; 
2) 5 zamówień na min.100 osób;

3) min. 25 zamówień na min. 50 osób;

4) min. 30 zamówień na min.20 osób;

5) min.10 zamówień na min.10 osób.

5. Zlecenia będą przekazywane Wykonawcy nie później niż na:

1) 4 dni robocze przed dniem świadczenia usługi, w przypadku gdy zlecenie dotyczy organizacji przerwy kawowej oraz  w przypadku, gdy liczba gości nie przekracza 30 osób;
2) 6 dni roboczych przed dniem świadczenia usługi, w przypadku gdy liczba gości przekracza 30 osób.
6. Zamawiający, każdorazowo zlecając wykonanie poszczególnych usług, określi: datę, godzinę, czas wydarzenia, miejsce świadczenia usługi, przewidywaną liczbę uczestników, dokładne menu, dodatkowe dyspozycje w szczególności dotyczące: dostarczenia i/lub ustawienia stołów, rodzaju naczyń, zastawy stołowej i sztućców, dekoracji stołów, zakresu obsługi kelnerskiej.

7. Zamówienia będą realizowane w formie: bufetu szwedzkiego (bufety) i/lub stolików koktajlowych i/lub restauracyjnej.

8. Wykonawca ma obowiązek skontaktowania się z organizatorem spotkania (adres podany w zleceniu), celem potwierdzenia otrzymania i przyjęcia zlecenia. Dopuszczalne formy kontaktu: uzgodnienie telefoniczne, pocztą elektroniczną lub faksem.
9. Zamawiający poinformuje Wykonawcę pocztą e-mail lub faxem o ewentualnej zmianie liczby uczestników w terminie co najmniej 2 dni przed datą wydarzenia.

10. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odwołania usługi cateringowej z przyczyn od niego niezależnych, o czym Wykonawca zostanie powiadomiony pocztą e-mail lub faxem z co najmniej 24 godzinnym wyprzedzeniem w stosunku do terminu planowanego wydarzenia. Wykonawca nie może z tego tytułu występować wobec Zamawiającego z jakimikolwiek roszczeniami.

11. Zamawiający zastrzega możliwość dokonania nieznacznych przesunięć przerw w trakcie realizacji danej usługi, przypadku, gdy będzie tego wymagał przebieg wydarzenia.

§ 2

Zobowiązania Wykonawcy

1. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania usług objętych przedmiotem umowy z najwyższą sumiennością i starannością, na wysokim poziomie organizacyjnym przy udziale wykwalifikowanych pracowników o wysokiej kulturze osobistej z uwzględnieniem zawodowego charakteru prowadzonej działalności oraz z poszanowaniem interesów Zamawiającego.

2. W ramach realizacji poszczególnych zamówień Wykonawca zobowiązany jest do:

1) przygotowania, dostarczenia i podania w terminie (dzień, godzina, czas trwania) i miejscu, w którym będzie się odbywało wydarzenie wyłącznie świeżych posiłków (sporządzonych w miarę możliwości tego samego dnia co świadczenie usługi cateringowej) przygotowanych na bazie produktów wysokiej jakości - dania nie mogą być przygotowane z produktów typu instant, np. zupy w proszku oraz produktów gotowych;
2) świadczenia usług wyłącznie przy użyciu produktów świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących, sztucznie aromatyzowanych, spełniających normy jakościowe produktów spożywczych zgodnie z obowiązującymi przepisami dotyczącymi bezpieczeństwa żywności i żywienia oraz produktów przetworzonych (takich jak: kawa, herbata, cukier, ciastka kruche, soki, woda, mleko) posiadających datę przydatności do spożycia wygasającą co najmniej na 1 miesiąc przed dniem wykonania usługi;
3) podawania dań oraz napojów gorących o odpowiedniej temperaturze w momencie podania (dla zup – min.75ºC, dla gorących dań głównych – min. 63ºC,  dla napojów gorących – min.80ºC);
4) serwowania dań rybnych - przyrządzonych z ryb świeżych (nie mrożonych), pozbawionych ości – filetowanych;
5) podawania owoców czystych, dojrzałych, bez śladów uszkodzenia i psucia;
6) przestrzegania aktualnych przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania artykułów spożywczych;
7) świadczenia usług cateringowych z wykorzystaniem:

7).1)  czystych, nieuszkodzonych i wysterylizowanych, jednorakich podczas danego wydarzenia: białych zastaw porcelanowych lub ceramicznych (do napojów gorących: kawy i herbaty - białych lub ewentualnie ze złotymi zdobieniami na filiżankach i spodkach), odpowiednich naczyń szklanych, z użyciem sztućców platerowanych dla każdego z uczestników spotkania, naczyń wieloporcjowych (tace ze stali nierdzewnej, półmiski porcelanowe lub ceramiczne), dzbanków szklanych lub naczyń cateringowych jednorazowych wg wskazań Zamawiającego przy poszczególnych zamówieniach, bemarów niezbędnych do podawania potraw ciepłych, warników lub termosów do podania kawy i herbaty;
7).2)   jednobarwnych, wyprasowanych, bez śladów zagnieceń obrusów wykonanych z wysokiej jakości materiałów oraz serwetek materiałowych lub serwetek papierowych jednobarwnych lub ze wzorem wg wskazań Zamawiającego;

8) podawania posiłków w sposób estetyczny, wyglądem, barwą, i sposobem serwowania zachęcającym do ich spożycia, oraz na życzenie organizatora wydarzenia opisania potraw w języku polskim, angielskim, niemieckim oraz oznaczenia potraw wegetariańskich;
9) zapewnienia obsługi kelnerskiej, technicznej, menedżerskiej, rozumianej jako działanie osoby lub osób odpowiedzialnych za rozmieszczenie potraw, ich uzupełnianie i podanie oraz sprzątanie w trakcie i po zakończeniu wydarzenia - w liczbie zapewniającej sprawną spotkania jak i prowadzenia ciągłego nadzoru nad realizacją zlecenia. Osoby wykonujące obsługę kelnerską będą ubrane w jednakowe, stosowne stroje, uwzględniające okoliczności świadczonej usługi, białe koszule, czarne spodnie lub spódnice, czarne fartuchy- ubrania muszą być czyste, wyprasowane, nieuszkodzone - przyjmuje się, że 1 osoba będzie obsługiwała nie więcej niż 35 uczestników;
10) zagwarantowania, w przypadku wydarzenia  o charakterze międzynarodowym, co najmniej 1 - osobowej obsługi (kelnera/kelnerki) posługującego się językiem angielskim na poziomie pozwalającym na swobodną komunikację z gośćmi;
11) świadczenia usług z wyłącznym udziałem osób posiadających aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne   (dotyczy:  przygotowania, transportu i wydawania posiłków);
12) zabezpieczenia opakowań na nieskonsumowane potrawy;
13) dbania o porządek i czystość wokół miejsca świadczenia usługi przez cały czas trwania usługi.

3.  Wykonawca zapewni:

1) dostawę posiłków i obsługę techniczną (montaż, demontaż, ustawienie stołów, dostarczenie koszy na śmieci) najpóźniej na 30 minut przed rozpoczęciem spotkania;

2) odpowiednią ilości stołów bufetowych oraz stolików koktajlowych, a także aranżację i dekorację stołów (w tym również świeże kwiaty cięte), w sposób uzgodniony z Zamawiającym i odpowiadający ogólnie przyjętym standardom i dopasowane do charakteru wydarzenia;

3) odpowiednie urządzenia grzewcze niezbędne do wykonania usługi, dania gorące będą wyłożone w naczyniach ustawionych na podgrzewaczach (zgodnie z warunkami ppoż. obowiązującymi na terenie Instytutu) wraz z  niezbędnymi przedłużaczami, kablami do podłączenia tych urządzeń;

4) uprzątnięcie stołów, naczyń, sprzętów i resztek pokonsumpcyjnych, odpowiedniego zapakowania i pozostawienia w miejscu wskazanym przez Zamawiającego pozostałej części pożywienia oraz wywiezienie śmieci pozostałych po posiłkach do maksymalnie 2 godzin po zakończeniu spotkania (w zależności od charakteru wydarzenia i uzgodnień z Zamawiającym).
4. Zamawiający zastrzega sobie, w trakcie realizacji umowy, prawo dostępu do wszystkich atestów na surowce,   urządzenia, sprzęt, naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane w procesie przygotowania i transportu posiłków oraz wyrywkowej kontroli gramatury oraz jakości potraw w formie degustacji. 
5.  Wykonawca przyjmuje pełną odpowiedzialność za jakość i terminowość świadczonych usług.
6. Wykonawca, wykonując niniejszą umowę, ponosi pełną odpowiedzialność za szkody powstałe w czasie realizacji przedmiotu umowy, wynikające z niewykonania albo nienależytego wykonania umowy.

7. Przez cały okres obowiązywania umowy Wykonawca zobowiązany jest posiadać ubezpieczenie OC w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej w zakresie odpowiedzialności kontraktowej i deliktowej na 100 000,00 zł. (pięćdziesiąt tysięcy złotych 00/100).

8.  W przypadku gdy okres ekspiracji polisy nastąpi w trakcie realizacji umowy, Wykonawca zobowiązany jest w terminie 7 dni przed wskazanym w polisie końcem okresu ubezpieczenia do przedłożenia Zamawiającemu dokumentu stwierdzającego kontynuację ochrony  ubezpieczeniowej   w  zakresie  i   przy   sumie  ubezpieczenia,   co najmniej odpowiadającym warunkom dotychczasowej polisy na kolejny okres ubezpieczenia (polisa, nota pokrycia) wraz z dowodem opłacenia tego ubezpieczenia.

§ 3

Zobowiązania Zamawiającego

1. Zamawiający zobowiązuje się do:

1.1. Udostępnienia pomieszczeń będących w posiadaniu Zamawiającego w zakresie niezbędnym do realizacji zamówienia.
1.2. Pełnej współpracy z wykonawcą w zakresie realizowanej usługi.
1.3. Terminowej zapłaty należnego i wymagalnego wynagrodzenia. 

§ 4

Miejsce i termin wykonania zamówienia:

1. Termin realizacji zamówienia: sukcesywnie przez okres 12 miesięcy od dnia obowiązywania umowy, tj. od …. do…… nie później jednak niż do wyczerpania ogólnej kwoty stanowiącej wartość zamówienia.
2. Zamawiający dopuszcza możliwość zmiany terminu (przedłużenie) realizacji umowy w przypadku niezrealizowania w całości przedmiotu zamówienia. W takim przypadku wymagana jest zgoda obu stron wraz z podpisaniem właściwego aneksu.
3. Miejsce realizacji zamówienia: wszystkie usługi cateringowe będą świadczone na terenie obiektów należących do Zamawiającego, zlokalizowanych na terenie miasta Puław, w tym: 

a) przy ul. Czartoryskich 8 – Sala Kongresowa oraz sale konferencyjne w Zakładach Naukowych i Działach Obsługi IUNG-PIB;

b) przy ul. Krańcowej 8 – sale Innowacyjno-Naukowego Centrum Badań Rolniczych (INCBR); 

c) przy Al. Królewska 17.

4. Sale zlokalizowane pod wyżej wymienionymi adresami mogą pomieścić odpowiednio 200 i 20 do 50 osób. 

§ 5

Wynagrodzenie umowne i warunki płatności

1. Szacunkowa wartość umowy opiewa na kwotę: …………………. zł brutto (słownie: ……………………………………)  

      w tym  podatek VAT ……. % stanowi  kwotę: ………… zł (słownie: ……………………………………………………….)

      ………….. netto (słownie: ……………………………………………………………………………………………………).

2. Wynagrodzenie określone w ust.1 obejmuje wszelkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia, jakie będzie ponosił Wykonawca jak i ewentualne ryzyko wynikające z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili składania ofert.

3.  Wynagrodzenie za każdą należycie wykonaną usługę, obliczone będzie w oparciu o ceny jednostkowe brutto określone w formularzu asortymentowo-cenowy, stanowiącym Załącznik nr 1 do niniejszej umowy oraz faktyczną ilość wydanych porcji.

4. Zapłata nastąpi po zakończeniu każdej usługi i będzie płatna przelewem na rachunek bankowy wykonawcy w ciągu 21 dni od daty otrzymania faktury, przy czym za dzień zapłaty uważa się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

5. Faktura za zrealizowane zamówienie, wystawiona zostanie każdorazowo na  Instytut Uprawy Nawożenia i Gleboznawstwa- Państwowy Instytut Badawczy z siedzibą  24-100 Puławy, ul. Czartoryskich 8 i przesłana na powyższy adres.

6. Wykonawca ponosi odpowiedzialność wobec Zamawiającego za rzetelność, prawidłowość i terminowość rozliczenia wszelkich podatków i innych należności publicznoprawnych  podlegających doliczeniu do ceny.

7. W przypadku nieuregulowania należności w określonym terminie Zamawiający zobowiązany będzie do zapłaty ustawowych odsetek.

8. W przypadku odwołania przez Zamawiającego danej usługi cateringowej z przyczyn od niego niezależnych, Wykonawca otrzyma wynagrodzenie tylko za faktycznie wykonane usługi.

9. Do kontaktów ze strony zamawiającego w sprawie realizacji umowy upoważnia się:

1)    ze strony Zamawiającego: Pan/Pani ………………,  tel. ………………………, e-mail:……………………………..
2)    ze strony Wykonawcy: Pan/Pani  ……………., tel. ………………………, e-mail:……………………………..
10. Zmiana osób, o których mowa w ust.9, następuje poprzez pisemne powiadomienie drugiej Strony i nie wymaga sporządzenia aneksu.

§ 6 kary umowne

1. Zamawiający może naliczyć Wykonawcy karę umowną z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania umowy, w wysokości do 20% wynagrodzenia brutto za dane zlecenie. Za nienależyte wykonanie umowy, strony uznają w szczególności niezapewnienie odpowiednich usług cateringowych w miejscu, terminie oraz godzinach określonych przez Zamawiającego lub świadczenie usług z naruszeniem postanowień zawartych w niniejszej umowie lub w stosunku do zapisów określonych w zaproszeniu do składania ofert.

2. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną za odstąpienie od umowy albo jej rozwiązanie z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, w wysokości 20 % wynagrodzenia umownego brutto określonego w § 5 ust.1 niniejszej umowy.

3. Strony przewidują możliwość dochodzenia odszkodowania uzupełniającego przewyższającego wysokość kar umownych na zasadach ogólnych Kodeksu Cywilnego.

4. Zamawiający jest uprawniony do potrącenia kwoty kar umownych z wynagrodzenia należnego Wykonawcy, a Wykonawca wyraża zgodę na takie potrącenie.

5.  W razie odmowy wykonania zlecenia w miejscu, czasie lub na innych warunkach wskazanych przez Zamawiającego w zleceniu o którym mowa w niniejszej umowie, Zamawiający będzie uprawniony do powierzenia wykonania tego zlecenia osobie trzeciej na koszt i ryzyko Wykonawcy. Wykonawca będzie zobowiązany zwrócić koszty i naprawić szkodę poniesioną przez Zamawiającego w związku z wykonaniem zlecenia przez osobę trzecią w terminie 7 dni od dnia otrzymania odpowiedniego wezwania od Zamawiającego.

§ 7 zmiany umowy  

1. Zgodnie z art. 145 Prawa zamówień publicznych, w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach -    w takim wypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonanej części umowy.
2.  Zgodnie z postanowieniami art. 144 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych Zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmian w umowie po jej zawarciu, pod warunkiem podpisania aneksu zaakceptowanego przez obydwie strony. Zmiany te, zgodnie z zapisami art. 140 ust. 3 ustawy Prawo zamówień publicznych, nie mogą wykraczać poza określenie przedmiotu zamówienia zawarte w zaproszeniu. W szczególności Zamawiający dopuszcza aktualizacje danych Wykonawcy poprzez: zmianę nazwy firmy, zmianę adresu siedziby, zmianę formy prawnej Wykonawcy itp.
3.  Zamawiający dopuszcza zmianę cen w przypadku zmiany podatku VAT. W takim przypadku cena jednostkowa netto nie ulegnie zmianie, nastąpi jedynie zmiana ceny brutto.
4.  W przypadku niewyczerpania przez Zamawiającego całej wartości przedmiotu zamówienia a Wykonawca nie wyrazi zgody na zmianę terminu (przedłużenie) realizacji umowy, Wykonawca otrzyma wynagrodzenie jedynie za faktycznie wyświadczone usługi cateringowe.
5.  Warunki wprowadzenia zmiany do umowy:

1) Strona występująca o zmianę postanowień niniejszej umowy zobowiązana jest do udokumentowania zaistnienia okoliczności, o których mowa powyżej;
2) Wniosek o zmianę postanowień umowy musi być wyrażony na piśmie;
3) Złożony wniosek przez stronę inicjującą zmianę musi zawierać:

3).1)    opis propozycji zmiany;
3).2)    uzasadnienie zmiany;
3).3)   opis wpływu zmiany na warunki realizacji umowy.

§ 8 odstąpienie od umowy 

1. Zamawiający może odstąpić od umowy w przypadku stwierdzenia nierzetelności w realizowaniu przez Wykonawcę czynności objętych umową, w szczególności w przypadku:

1) dwukrotnej odmowy w realizacji zlecenia pomimo dopełnienia przez Zamawiającego wszystkich obowiązków określonych w niniejszej umowie;

2) dwukrotnym nienależytym wykonaniu usług cateringowych, skutkujących naliczeniem kar umownych w maksymalnej wysokości;

3) w przypadku, gdy wysokość kar umownych przekracza 20% wartości umowy o której mowa w § 5 ust.1 niniejszej umowy.

2. Odstąpienie od umowy wymaga formy pisemnej wraz z podaniem uzasadnienia. 

3. Zamawiający ma prawo odstąpić od umowy w przypadku gdy Wykonawca, bez zgody Zamawiającego, powierzy wykonanie zobowiązań wynikających z umowy osobom trzecim.

§ 9 postanowienia końcowe

1. Wykonawca nie może bez  zgody Zamawiającego przenieść na osobę trzecią praw obowiązków wynikających z umowy, w całości lub w części.
2. W zakresie nieuregulowanym w umowie znajdują zastosowanie przepisy regulujące kwestię udzielania zamówień publicznych, a w zakresie niesprzecznym z tymi przepisami – Kodeks cywilny.

3. Ewentualne spory wynikłe ze stosowania niniejszej umowy rozstrzygnie Sąd właściwy miejscowo dla Zamawiającego.
4. Zakazuje się zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru wykonawcy, chyba że konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w dniu zawarcia umowy lub zmiany te są korzystne dla  Zamawiającego.
5. Wszelkie zmiany umowy wymagają zachowania formy pisemnej, pod rygorem nieważności. 

6. Niniejsza umowa została zawarta w języku polskim. 

7. Integralną część umowy stanowi Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia i wybrana  oferta z dnia ................
8. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (Dz. Urz. UE L 119/1 z 4.5.2016 r.), dalej RODO, Strony oświadczają, że są wzajemnie dla siebie administratorami danych osobowych, a dane osobowe przetwarzane będą w celu realizacji praw i obowiązków wynikających ze współpracy, na podstawie RODO. Dane osobowe będą przechowywane przez okres trwania współpracy oraz w obowiązkowym okresie przechowywania dokumentacji związanej ze współpracą, ustalanym zgodnie z odrębnymi przepisami. Każda ze stron posiada prawo dostępu do treści swoich danych oraz prawo ich sprostowania, usunięcia, ograniczenia przetwarzania, prawo do przenoszenia danych, prawo wniesienia sprzeciwu, prawo do cofnięcia zgody w dowolnym momencie

9. Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze stron.  
Załącznik nr 1 – formularz asortymentowo – cenowy.     




WYKONAWCA  :                                                                                       ZAMAWIAJĄCY:

Znak sprawy: DZP.220.ZPU.01.2019.SA                                                   Załącznik Nr 4 do Zaproszenia z dnia 02.01.2019
      ……………………………………                                                       miejscowość,  data ……..…………………….......

          /pieczęć firmowa wykonawcy/

WYKAZ WYKONANYCH GŁÓWNYCH USŁUG W OKRESIE OSTATNICH TRZECH LAT

Wykaz wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, głównych usług w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy w tym okresie, wraz z podaniem wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów czy zostały wykonane lub są wykonywane należycie.

W złożonym dokumencie Wykonawca musi wykazać, że w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie zakończył realizację co najmniej trzech głównych usług, rozumianych jako trzy zamówienia odpowiadające swoim rodzajem i wartością przedmiotowi zamówienia. 

Przez główne usługi odpowiadające swoim rodzajem i wartością przedmiotowi zamówienia należy rozumieć:  trzy usługi cateringowe polegające na obsłudze imprez o liczbie uczestników nie mniej niż 100 osób o wartości nie mniejszej niż 20 000,00 zł  w każdej z nich. 
Oświadczamy, że reprezentowana przez nas firma (firmy) zrealizowała w ciągu ostatnich 3 lat następujące zamówienia: 

	L.p.
	Przedmiot wykonanego zamówienia


	Okres realizacji

(od.....do....)
	Podmiot na rzecz którego zrealizowano zamówienie

(nazwa, adres, tel.)


	Liczba uczestników wydarzenia

(konferencji)
	Wartość brutto

(w PLN)

	1
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Uwaga! 

Do wykazu należy dołączyć dowody potwierdzające, że w/w zamówienia zostały wykonane należycie.

Dowodami są:

-   poświadczenia (referencje, protokoły odbioru lub inne posiadane przez Wykonawcę dokumenty potwierdzające    należytą realizację dostaw lub usług), z tym że w odniesieniu do nadal wykonywanych dostaw lub usług okresowych lub  ciągłych poświadczenie powinno być wydane nie wcześniej niż na 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert;

-   oświadczenie wykonawcy, jeżeli z uzasadnionych przyczyn o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie  uzyskać poświadczenia;

W przypadku gdy zamawiający jest podmiotem, na rzecz którego zostały wykonane zamówienia wskazane w wykazie, Wykonawca nie ma obowiązku przedkładania dowodów.  

Jeżeli Wykonawca polega na wiedzy i doświadczeniu innych podmiotów  należy do powyższego wykazu dołączyć pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia. 
.....................................................................................   

                                                                                                                     Podpis osoby/osób uprawnionej/ych do reprezentowania wykonawcy  
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